
Onmisbare glans
voor uw gebak

Graag adviseren wij u in een persoonlijk gesprek en geven u de 
mogelijkheid de gelei en machines geheel vrijblijvend te testen.  
Dit om u te overtuigen van de voordelen van ons concept.

Laten wij samen uw klanten doen verwennen.

Wij verheugen ons op uw reactie:

E-mail: info@dubor.nl
Tel:	 0162-421111	 Caroline Dudok
Mob:	 06-20271212	 Piet van Dongen
Mob:	 06-30118677	 Tijs van Bragt

De eerste 

‘INDRUK’
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Uw Voordeel
Grote geleercapaciteit, licht en compact, gebruiksklaar, 
weinig onderhoud en constante temperatuur van de 
gelei.

Jelly Economy
Geleimachine voor de handzame 5kg BIB gelei  
verpakking, uitermate geschikt voor de ambachtelijke 
brood- en banketbakkerij.
Tafelmachine, onderhoudsvrij, Duitse degelijkheid,  
korte opwarmtijd, slang tot pistool verwarmd.
230volt, 50Hz, 15 Amp. 1650 Watt verwarmingselement. 
(geen au-bain-marie)
Maten 315B x 450D x 350H, gewicht ca. 26kg

Jelly Concept
Geleimachine met handig verrijdbaar onderstel, voor  
het verwerken van BIB gelei voor de bakkerij. Ook als 
tafelmodel verkrijgbaar, onderhoudsvrij, Duitse degelijk-
heid, digitale temperatuurinstelling, korte opwarmtijd  
en snelle doorvoercapaciteit voor constante doorvoer  
van gelei op de juiste temperatuur.
230volt, 50Hz,16Amp, 3500 Watt verwarmingselement. 
(geen au-bain-marie)
Maten 460B x 590D x 895H gewicht ca. 40kg

Wij krijgen het gebakken
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Jelly concept

Jelly economy

Een stralend geheel
De geleimachine vervangt de kwast …

De eerste indruk telt, vooral als het om uw gebak gaat. Een stralend 
geheel vooral bij vers fruit is dat de doorslaggevende factor voor een 
succesvolle presentatie en een extra omzet door impuls aankopen.

Onze moderne geleimachines en smakelijke gelei zijn uw garantie 
voor succes. De volle smaak wordt door uw klanten gewaardeerd 
en zal de verkoop van uw gebak verhogen. Uw producten behouden 
langer hun versheid en glans, ook laat uw gebak zich beter snijden, 
kunt u uw gebak invriezen en warme producten meteen geleren.

Onze geleimachines helpen u mee uw proces te verbeteren, uw 
gebak te veredelen. De Economy en de Concept zijn altijd inzetbaar, 
zij helpen u uw bakproces te verbeteren. Dit in combinatie met onze 
BIB gelei, is een perfecte combinatie.

Test onze geleertechniek en bel, wij laten u graag kennismaken  
met onze gelei als onze geleimachine.

Voordelen van onze gelei:
• Gelei met carrageen als bindmiddel
• Geen kleur- en conserveringsmiddelen
• Fruitzuurstabiel
• Diepvriesbestendig
• Goede ‘bite’, in de smaken Neutral, Rosso, Aprico.
• Goede snijvastheid
• 100% gebruiksklaar, direct inzetbaar
• De beste spuittechniek onder de geleimachines
• 5 en 12 kg BIB
• 200 liter bruikleen containers

Ter introductie
3+1gratis

(gelei en verpakking naar keuze)

Geef uw bestelling door aan:

info@dubor.nl

Tel. 0162 - 42 11 11

Fax: 0162 - 42 11 16

Wij krijgen het gebakken
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www.boyensbackservice.de


