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Bellift Doseermachine
Het meest ergonomische ontwerp!

KLIK HIER OM DE FILM 
TE BEKIJKEN

Beldos biedt een grote variëteit aan volumetrische doseermachines,
vervaardigd uit roestvast staal. Deze kunnen alle uitgerust worden
met accessoires voor het doseren, injecteren, lagen trekken en decoreren.
De Beldos doseermachines vervangen de spuitzak, lepel en maatbeker 
en worden het meest betrouwbare en steeds beschikbare apparaat in uw 
onderneming! 

1. De Bellift doseermachine is beschikbaar in drie series:

• 275 – 5-275 ml per dosering
• 670 – 5-670 ml per dosering
• 1340 – 5-1340 ml per dosering

2. Ontwerpkenmerken:

• gemonteerd op een mobiel onderstel, pneumatisch in 
hoogte verstelbaar

• de trechter kan gemakkelijk gevuld en gereinigd worden

• trechters: 18 l / 25 l / 60 l

• 2 werkingsmodi:

- voetpedaal
- handpistool

iedereen kanermee werken
tijdbespar

end
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18 maandengarantie

tot 120doseringen / min

https://beldos.com/nl/bellift-depositor/
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18 l / 25 l / 60 l
conische of verticale

trechters

pas het
volume aan

meer dan 60

beschikbare spuitkoppen

tot 120
doseringen/min

roestvrij staaldeeltjesgrootte:
max Ø 2,5 cm tijdbesparendsnel, pr

oper

en gemakkelijk

gereedschapsloosontwerp

SPECIFICATIES

pas de
snelheid aan

pneumatisch in hoogte 
verstelbaar onderstel

productcilinder

rotatie cilinder
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TRECHTERS & TOEBEHOREN

SPUITKOPPEN &
TOEBEHOREN

conische trechters
18 l / 25 l / 60 l

om vloeibare producten
te doseren

verticale trechters
25 l / 60 l

om vaste of luchtige 
producten te

doseren

verwarmingsmantel
conisch

koelmantel

volgplaat, 
synthetisch

volgplaat, 
roestvrij staal

trechterverdeling

spuitkop 90° handpistool horizontale
spuitkop

draaiende
afsnijdspuitkop

injectiespuitkop

verticale
spuitkop

lagen leggende 
spuitkop

aanstrijkspuitkop

snelle

product
verande

ring
multifunctioneel

OPTIES

ZIE EEN VOLLEDIG OVERZICHT VAN DE OPTIES IN DE PRIJSLIJST

verwarmingsmantel
verticaal

op-/neergaande 
spuitkop

decoratie-/
vulkop voor 

crème

op-/neergaande 
spuitkop
ECONO
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DOSEREN

dosering van muffins, vruchtenvullingen, confituur en gelei, crèmes, soezendeeg (éclairs, profiteroles),
cake beslag, mousse, meringue, macarons, yoghurt, soep, saus

INJECTEREN

injectie van éclairs, Berlijnse bollen, profiteroles

zoete en hartige
producten

- 8° +120°

koude produ
cten warme producten

bespaar ingrediëntendoor correcte dosering
verhoogde
productie

TOEPASSINGEN

DECORATIE
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top kwaliteit

roestvrij stalenonderdelen

AFMETINGEN

Bellift 275

Bellift 670

Bellift 1340

proper &gemakkelijk


