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NOTRE RAISON D'ETRE

DEPUIS SA CREATION EN FRANCE PAR LOUIS LE DUFF EN 1988, LA PASS510N BOULANGERE
ANIME LES EQUIPES DE BRIDOR.

Le pain est au ceeur de la vie, partout dans le monde

Il fait partie de notre patrimoine culturel et chague pays a sa propre culture boulangere : vivante, singuliere, qui se
transmet de generation en geneération. Entre tradition et modernite, entre local et global, les receties se croisent el
se reinvenient au gré des anvies des consommaleurs.

Faire vivre et partager toutes les cultures boulangeres du monde | N }

De ia baguette francdise au savoureux pave nordigue, du croissant pur bedrre au croissant japonais aux haricots X -, J -
rouges, de la chapati indienne au pac de gueijo brasilien, : 'l*_
Nous nous inspirons des sayoir-faire extraordinaires des boulangers et Chefs du monde entier pour créer des produits
d'exception.,. Des pains et des viennoiseries de caractere et d'origine naturelle; qui respectent chague specificite locale,

Depuis sa creation, la passion boulangere anime Bridor

imaginer g1 produire de nouvelles recettes en faisant vivre L2 diversite des saveurs.

Developper l'excellence de nos ingredients et de nas filieres d'approvisionnzment.

Conjuguer puissance industrictie et \ri'r_mﬁsil.e dies savoir-faire.

Defendre avec intransigeance |3 qualite et le goot.

Mettre los Temmes et les hommes au :ﬁur de nos actions pour une demarche plus responsable.

La mission de Bridor, c’est tout cela & &

Ensemble, lrartag.l_';_m'ls les talents ot les celtures boulangéres pour amener sur loutes los A
tables, dos produits boulangers d'exception, et ce dans plusde 100 pays 3 travers le monde. o7 =

.' .nu-.
e
BRIDOR, '
Share the bakery cultures of the worid* S

* Partageons les cullures boulanglres du monde ; 5



La preservation du savoir faire boulanger

Depuis plus de 30 ans. Brider s'inspire de la tradition
boulangére el s'associe 3 des Chefs pour proposer des
produits de caractére et savoureux. A travers des partenariats
prestigieux tels gue ceux atablis avec la Maison Lenotre. la
Maison Pierre Herme Paris et Le Meilleur Ouvrier de France
Boulanger, Frederic Lalos, Bridor offre des collections
originales et adaptées a une clientale haut de gamme.

Faire vivre et partager
toutes les cultures boulangeres
du monde

Chez Brider, nous nous inspirons du savoir-
faire des boulangers du monde entier pour
créer des produils typigues inspirés du coeur
des traditions locales. Nos chefs creent ainsi
des gammes de caractére gui invitent a la
gourmandise avec des viennoiseries fondantes,
des pains croustillants, et des patisseries
SAVOUTEUSes.

La qualite depuis plus de 30 ans

Bridor utilise des méthodes de production respeclususes
des produits et des temps de repos nécessaires au
développement des saveurs. Les eguipes sont composees de
boulangers, d'ingenieurs et d'experts gualite qui travaillent
sur des viennoiseries essentieliement pur bewrre. Certains
pains sont fabrigues avec du levain, entretenu depuis plus
de 20 ans dans nos ateliers de fabrication.

L'Homme au ceeur de nos metiers

Bridor accorde une attention particulidre aux
femmes et aux hemmes gui cuvrent chagoe
jour pour proposer des produits d'exception.
De frequentes actions en faveur de la sante, de
linsertion, de la securite 81 du bien-atre au travail
sont organisees tout au long de l'annae.
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B R I D 0 R EN QUELQUES CHIFFRES

Présence
d lus d /
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de produits par an




LES CULTURES

FA I R E V I V R E BOULANGERES

DEPUIS PLUSIEURS ANNEES, NOUS AVONS A C{EUR DE PARTAGER LES CULTURES BOULANGERES
ou MONDE A TRAVERS DES PRODUITS ET DES COLLABORATIONS INTERNATIONALES.

Des partenariats avec des Chefs aux quatre
coins du monde

Frédéric Lalos, Meilleur Duvrier de France Boulangerie collabore avec
= o . = nous depuis 14 ans a travers une collection de pains gui reflete ses valeurs
Des produits typiques inspirés dexcellence et de creativite.
du ceeur des traditions locales En 2021, le patissier Pierre Hermé, elu Meilleur Patissier du Monde en

2014, a imagine une collection de viennoiseries unigue el créative pour
Bridaor.

Les Rustikal Brot - des pains aux saveurs

puissantes issus des ateliers Kamps, fitiale du
Groupe Le Duff, en Allemagne. Michel Roux Jr., le celébre Chef anglais aux 105K abonnés sur Instagram

b e . 7 est notamment I'ambassadeur de notre gamme signée Fredaric Lalos en
e ?stn _n ata : um.? guurmalf ise And Unie i 5 s e do eaiailied i S
portugaise, fabriguee par Panidor, notre sita de

production situe au Portugal. Chef dorigine autrichienne vivant en Allemagne, Johann Lafer est devenu
une vérilable icone de la cuisine dans son pays d'adoption et collabore
avec Bridor en Allemagne.

Des produits inspires des cultures du
monde et infuses de notre savoir-faire
francais

Le Roulé Ultra Kanel - une viennoiserie d'inspiration
scandinave au goot intense de cannelle.

Le Croissant Zaatar - un croissant pur beurre aux
saveurs d'Orient grace a un mélange d'épices et de plantes
aromatigues.

Et bian d'autres... !

Pierre Hermé Michel Roux Jr.




Des recettes qui vous
plongent dans les cultures
boulangeres locales

Decouvrez plus de 220 recettes elaborées par
nos Chefs partenaires et experts boulangers
presents a travers ke monde ! Telechargeables
sur nistre site internet, ces fiches recettes sont
filtrees par instants de consommation, iemps
de preparation et difficulte de realisation.

ORAAO] X

Le Bridor Bakery Cultures Club

En 2020, nous avans crée te Bridor Bakery Cultures Clob:

Cet espace de partage et de roflexion regroupe nos 42 pxperts
boulangers répartis a travers le monde. Ensemble, ils échangent
sur les nouvelles tendances. les traditions culinaires locales ot les
bonnes pratiques & adopter en boulangerie.

Mos Chefs participent également aux evénements Bridor a l'echelle
internationale. Parmi ces événements, le Concours de Craativite
Culimaire annuel les invite a rendre hommage a leur culture
boulangere régionale a travers des produits Bridor,




DES CONTENUS GOURMANDS ET
CREATIFS5 A VOTRE DISPOSITION

Nos chefs partagent avec vous
leurs meilleures creations

" Mos chefs et experts boulangers, membres du Bridor Bakery
Cultures Club, présents i travers le monde, vous présentent lours
meilleares recettes gourmandes ot savourcuses réaliséos 3

partir de nos produits.

Venez découvrir des receties sucrdes ou salées. pour tous les
moments de la journéde, gui ne manqueront pas de vous faire

voyager !

Mous mettons ainsi 3 volre disposition une sélection de plas
de 200 recettes élaborées par mos Chels pour vous inspirer au
quotidien.

Profitez d'une interface claire et facile a utiliser pour trouver
rapidement de nombreuses recettes qui correspondent 4 vos
attentes, ot télécharger les fiches recettes correspondantes.

culinaires du monde pour los mements festifs




DECOUVREZ SUR BRIDOR.COM DES LIVRES BLANCS ET DES BOOK RECETTES, CONCUS POUR INSPIRER LES PROFESSIONNELS.

Les livres blancs N!

Des guides wtilisateurs complets et détaillés, congus pour vous fournir des informations 3
approfondies et pratiques sur nos produits. o Elem Les books recettes

Des recettes exclusives,
soigneusement élaborées
autour de nos produits ou
autour de thématiques pour
inspirer vos créations et
sublimer votre carte.

Décryptage des tendances du marché, pour découvrir des idées novatrices et
inspirantes.

Conseils pratiques et astuces culinaires de nos chefs.

Recettes oxclusives et gourmandes.

M Retrouvez nos books receftes

FOCACCIA >
ANCUANTA
. jiu k. b

¥ LE CROISSANT DANS TOUS SES ETATS. UNE SOURCE
INFINIE DE CREATIVITE |

3 | WO L e B *'i 1 Un guide essentiel pour maltriser ['art dela customisation
P~y ﬂﬁﬂﬁﬂﬁfﬂi du croissant et explorer des technigues innovantes - Flat
& "':;b"& ‘ E‘ RO Croissant, Croissant Cube, Cruffin, topping et glagages...

{ 17 recettes exclusives pour transformer le croissant et
séduire les clients les plus exigeants.

b :

Découvrer notre livre blanc




Le respect des femmeset des hommes
Garantir (2 securite ot le bien-gtre au travail
Favoriser la diversile ol linclusion. @ :
Développer les compatences et Pavolution des collaboratour. "

Les achats responsables

Mesurer l'engagement RSE de nos fournissours.

Contribuer au developpement économique des territoires. 1. ;
= it

Assurer une conduite des affaires ethigue et transparenie. 5 - ! 1
oL 2idel W

I Amvénuer notre empreinte carbone.

La protection de ‘ i 'I ' - : _
['environnement - ! Pl = w
I Préserver les ressources naturelles. ’ Lﬂ qua Iitﬁ Et ['iﬂﬂ'ﬂ\'ﬂti'ﬂ'n

I Réaduire et valoriser nos déchets.
Certifier les meilleures pratigues en
matiere de sécurite des aliments.

Renforcer la communication avec nos
clients pour mieux répondre a leurs attentes.

Imtensifier notre dynamique dinnovation
pour des produits beaux, bons, sains ot
durables.

mn



Pain

Le produit du quotidien

Le pain fait partie intégrante du quotidien des Francais :

90 .ﬂ/’ dies Frangais consemment
@) REGULIEREMENT DU PAIN 2

M apprécient accompagner leur repas
D'UN MORCEAU DE PAIN 2

Parmi les pains les plus consommés en France, on
retrouve * -
La baguette de tradition 2 71%
Les pains spéciaux (complet, aux graines._.) 4 40%
Le pain de campagne a 33%

Authenticite et Nutrition

De nos jours, les consommateurs sont 3 la recherche
d'une alimentation plus saine, gui passe notamment
par [a simplicité ot Uauthenticité.

Lors de Uachat de pain :

68% IEcoinianecermer O™
0 des Frangais déclarent faire atiention
65 A’ gmﬂﬂm‘ﬁ BOWL ANGERS *

LE MARCHE DE LA BOULANGERIE. VIENNOISERIE,
PATISSERIE EST UN MARCHE DYNAMIQUE.

LES PRODUITS BOULANGERS FONT PARTIE DU
QUOTIDIEN DES CONSOMMATEURS, S'APPUYANT
SUR DES SAVOIR-FAIRE TRAMTIONNELS TOUT
EN SE RENOUVELANT 5ANS CESSE.

Sha

Plaisir et praticite

des Francais auraient envie de Consommer
SS % DES FEUILLETES SALES AVEC DES
GARNITURES GOURMANDES

Les principales molivations sont :
Le plaisir a 60%
Le golt 2 568%
La facilité de consommation 2 40%

Recettes tendances

Les fouilletés salés les plus plébiscités
par les Francais sont ! ;

1 Les recetles au fromage 3 66%

2 Lesreceties au poolet 3 59%

3 Lesreceltes au jambon 2 57%

17 E e Hrirhor zuprit= da 1710 ersemmatours: reprdsantatis do & populaton, an France, A1 - (7 Coode Grder ssgertu de V06 connommataues mprésantaid de 5 popelaten, on §ranon, 518
[ Fioia Brade aupeis do 1 oo s soprdsaiti= do L2 populztion, wn Froee, Hi77

[A) {-tato Fridor ampriis de S ipoedame oo dsaentaiits do b popstation, on Feanco, 2022



Viennoiserie L
Patisserie

Y

Entre tradition et innovation

2/‘ des Francais consomment régulidrement
DES VIENNOISERIES *

Les croissants et les pains au chocolat restent
parmi les viennoiseries préférdes des Framgais,
chioisis 3 2

T8% pour le Pain au chocolat

T3% pour le Croissant
par les consommateurs de viennoiseries

Ultra gourmandise Plaisir et saveurs du monde ;_ g ’r

Cependant, la tendance des toppings ot fouwrrages Les consommateurs recherchent des aliments
de plus en plus gourmands les suit de prés. plaisir, pour tous les instants de consommation.

Ainsi les Frangais s'accordent 2 dire que

Ainsi, parmi les consommateurs de viennoiseries ! - les macarons sont synonymes de 2 -
Moment de plaisir 2 86%,

% M Saveurs délicates a 84%
Moments d'exception 3 75%

auraient envie auraiernt envie
02 ConSommer e consommer
DES VIENNDISERIES DES VIENNOISERIES )
FDURREES DECOREES SUR Des consommateurs également préts 3 découvrir
{chocolat, fruits, créme LE DESSUS de nouvelles saveurs * - -
patissigre, caramel, sic) {pépites de chocolat, &clats - *

de caramel. des Frangais connaissent

PR o +de 2/ 3 o o

3 ﬂ/’ des personnes n'ayant jamais godid
78 €)' AURAIENT ENVIE DE LE TESTER —— -

i de YOO comsemimatmers repmd 3
jor apriis e BE ipoodanmes i do ka pomstaion. o

gy, ) Frude: Bridor suprits da 1000 cormsammiateurs reprisandaiss da-ts popolstian, an France, 2134 - [ Ehda lividor
ﬁ [ Fioie Brade aupeis do 1 corsmressirs soprdsaitif= do L2 populztion, wn Fronce, 77 < (8] Esain



A DECOUVRIR

e
S s eneErTE

|| LENOTRE -

n

DECOUVRIR

LA DEMIE-BAGUETTE
CARACTERE 1406

LE PAIN BLE KHORASAN ET

GRAINES ANCIENNES 4506 LA BAGUETTE NOVA 280G

LES MINI TARTELETTES 356

Trois mini tartelettes inédites ot élégantes,
4 la forme wnigue. ont été élaborées avec
les chefs de la Maison Lenbtre. Leurs
receiies aux saveurs intenses, fruitées,
en parfait éguilibre avec un feuwilletage
trés fin ot délicat pur beurre, créent ainsi
une expérience rrésistible.

des Europdens apprécient
h-r’6 ﬂ// DECOUVRIR DE NOUVELLES
‘ {) FORMES ET SAVEURS DE

VIENNOISERIE'

{1 Etue Fridor aupri= do @1
[ b

Ce nouveau pain, de la collection Frédéric
Lales, conjugue sawvoir-faire et créativité
a4 travers une recette réalisée avec un
mélange de farine de blé Khorasan (variété
de blé ancien) et de farine de blé, tous deux

FTIma i 1 smiatilz de la populaion, dany B pe

LA nouvelle baguette de la collection =
Essentielle ». Une bagueiie moderne au
format court et large. avec un visuel
généreux et voluminewx !

n Canrpo {F vamcs, AmyGiume Ling Afmragne, Enpagne, Ealin, F

Lingrédient secret pour des sandwichs
délicieux o0 le pain simpose comme
élément clé ! Découvrez cette demie-
baguette au bel alvéolage. sublimée par
un visuel rustique grace 3 sa scarification

cultivés en France, un levain de blé, ainsi irrégulidre de type « polka ».
quun mix unigue de & graines ancienneas.
- des Européens consomment des Europdéen consomimen!
75 Y% oo 65 % NeesieTTE A aons 64 Y% 5 siwicis o
1 FOi5 PAR SEMAINE" 1 FiS PAR SEMAINE®
171 Fvunde Eradear spepari= dhe () erarrsromstoei e rgrisarstatibs s 1 peoyml st dans & pags en Eorope Fmee, Ry Gl Slemmagme. Exspagro, il Pays B, s 023

it y i, lisigigue, Prlogna |, déonmhoe F071
ritfor gwprts e & Q0 conmemmiatourn reprinongatils do ba popritaton, dans b pyn n Boope France, Royasme Ung Aamsm e, Lspapn, Walin, P Baod, i TEI8



LOGOTHEQUE

Ingredients

Produits fabrigués avec du levain. Tous nos levains sont fabriqués
dans nos ateliers de fabrication.

Produits contenant de la Farine Label Rouge, signe de gualité le plus
reconnu par les consommateurs.!

Produits fabrigqués avec de ['Huile d'Olive pour une texture maelleuse.

Produits réalisés avec des mufs issus de poules élevées en plein air.

Viennoiseries réalisées avec du beurre breton dans la recette
pour un feuilletage savoursux et croustillant. Ce beurre ast utilisé
exclusivement dans notre gamme de viennoiseries prestigieuse, Bridor
X Pierre Hermé Paris.

Viennoiseries réalisées avec du beurre AOP Charentes-Poitou.

Produits réalisés 3 base de margarine gualitative pour un godt
consensual 8t une textura l&ghre et croustillante._

Produits réalisés 4 base de Matidre Grasse Composée, soit un mélange
de margarine et de beurre concentré. Cette association du végétal et
du bon godt de beurre permet d'obtenir une gamme de viennoiseries
gualitatives.

{1 sl oy - {7] Résgiamoent {CE) n" 124070K0E

LA SIGNIFICATION DE TOUS LES LOGOS
ET PICTOGRAMMES QUE VOUS POUVEZ
RETROUVER SUR NOS PRODUITS

Naturalite et Nutrition

RICHE
EN
FIBRES

Produits contenant au moins de &g de fibres sur 100g de produit cuit.?

Produits contenant au moins 3g de fibres sur 100g de produit cuit?

Au moins 12% de la valeur énergétiqgue de ces produits sont constitués de
protéines.?

Preduits Clean Label Bridor composés uniquement de Uessentiel ot d'ingrédients
d'origine naturelle. La seule exception tolérée concerne ['acide ascorbigue, pour
son rile décisif dans |a gualité finale des produits.

Produits ne contenant pas de viande (ingrédients, y compris tes additifs,
ardmes, enzymes el supports. et auxiliaires technologiques d origine animale)

Produits sans ingrédients d'origine animale (v compris les additifs, arbmes,
enzymes el supporis) ou auxilizires technologigues d'origine animale, a toutes
les étapes de la fabrication.

Pains contenant de la farine de lim dans leur recette et s'inscrivant ainsi dans
la démarche Bieu-Blanc-Coeur.

Produits sans gluten réalisés a partir d'un mix unique de farines sans gluten.

Pains el viennoiseries Bio et réalises avec des matiéres premiéres
rigoureusement seélectionnées. gui répondent a la fois au cahier des charges
de UAgriculture Biologigue et aux exigences Bridor.

SelectBlend, des viennoiseries réalisces 3 base d'une Matiére Grasse Composée
qualitative. L'équilibre parfail entre qualité et compétitivité.



Technologies

CRU  Produits PRETS-A-POUSSER, nécessitant un temps de pousse dans la remise en cuvre.
PAC  Produits PRETS-A-CUIRE, pour une remise en euvre simple et rapide.
FR’EEI."T Pains cuits a 80%, nécessilant un passage au four.
100 % CUIT  Produits PRETS-A-SERVIR aprés simple décongélation.
Nos gammes

|

PIERRE
]

ffffffffff

Marque BtoC regroupant nos sachets adaptés a la vente aux
consommateurs.

lllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Produits dont la recatte s'inspire des cultures locales
pour proposer des produits créatifs et savouroux !

Produits lancés au cours de cetle annde.

Produits dont la recette a été retravaillée cette année.



RITION

Le bien-etre du consommateur

[Oes pains Bleu-Blanc-Coeur aux preduits sans gluten,
Bridor se ranouvelle constamment pour proposer au sein
de sa gamme « Misux-Eire » des produils savoureux
et engagés pour le Bien-Eire.

L'environnement

Une preéoccupation au coewr des engagements Bridor
Elle est incarnée par la collection BID dont les produits
sont réalisés 3 partir de matieres premigres agricoles
issues de UAgriculture Biologigue.

La qualite
Des produits realises a partir d'ingrédients

rigoureusement selectionneés et suivant des cahiers
des charges bien établis par les eguipes gualite Bridor.

= RITOUR SU SCMMARE



Fortement engagée dans le mieux-étre, Bridor a
y développé une gamme de produits en phase avec les
nouvelles considérations nutritionnelles. Les produits
mieux-&tre Bridor accordent naturalité, plaisir et
gualita.

Cette collection est composée de plusieurs pains savoureux

Bleu-Blanc-Ceeur, une démarche qui intégre des objectifs

nutritionnels pour lhomme, tout en respectant la santé animale
et notre environnement.

Retrouvez egalement des pains, une brioche et une madelaine
sans gluten, proiéges par leurs sachets individuels.

Tous les pains at viennoiseries de cette collection E
répondent 3 nos exigences Clean Label Bridor. Lq?ﬁl

' 40/ desconsammateurs frangais portent une attention particuliare
& /0 A LA COMPOSITION DES PRODUITS DU'LS ACHETENT™

= RITOUR SU SCMMARE



MIEUX-ETRE

35431 37021 37022

f_'
b . - &
- : o 0 7,
I i . ‘.-"-’. ".'._.':.v. . w"d_-"” = =
y 100 % CUTT 100 % CUTT ' PRECIHT 100 % CUTT
Briochette Sans Gluten 50g x50 Petit Pain Bleu Blanc Ceeur 50g x150 Baguettine Bleu Blanc Coeur 140g x50 Petit Pain Bleu Blanc Ceeur 40g x185

=0 "ul.i "u.|__.-i
| ATAEA - froii = . e - L Fre o
AL LAST L;i-‘ |AST Fra) AT el
Bt | Ftii Fhi T = B =

i ‘- . it
ke 445 2 D
o 190 % CUTY ‘ 100 % CUTY 100 % CUTY - 100 % CUTY
Petit Pain aux Graines Sans Gluten 45g x50  Petit Pain Nature Sans Gluten 45g x50 Petit Pain aux Graines Sans Gluten 45g x50 Madeleine Sans Gluten 30g x50

AH i LEAN SAH ¥ u
= UTEN LiNEL EA y (T3 A LUTEN L YT
L (I FLT;



LE B0,
GOUT !

! om Le secret des pains et viennoiseries Bio Bridor ?

Des matiéres premiéres rigoureusement
sélectionnées : farine, beurre, ;ufs issus de poules
elevées en plein air, chocolat, pommes, sucre issu

de la canne. Ces matiéres premigres Bio répondent 3 la
fois au cahier des charges de l'agriculture biologique et
aux exigences Bridor pour un résuliat produit exceptionnel.

Levain Bio - créé en 2010 par les maitres boulangers de
Bridor, le levain chef bio est réalisé a partir d'une farine de bla
broyée sur meule de pierre.

Preés d’l européen sur 2
DECLARE ACHETER 8I0 REGULIEREMENT"

- ."2 ﬂ/ des frangars considerent gque los produits issus de
b » 0 UAGRICULTURE BIOLOGIOUE SONT DE MEILLEURE QUALITE®

* La Wnndances Heality, L Lapart, 2001 - Lurppe:, DML connommaizun
= Eftedo firkdor sapris du | 0 comommuatmrs: epdsentatiis do o popoiation, s T amo. 175 "1 RLTOUR &U SCMMARE
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Ne

Pavé de Campagne BIO 400g x15 Baguette BID 280g x22

Petit Pain B1O 50g x180
o8& o8& N - R

Chausson aux'anmes' lﬂ 110g x50 Pain au Chocolat Lunch B]ﬂ 35g x210

CHOR ¢ | &

Croissant BIO 70g x60

@ ® =

Croissant Lunch BI0 30g x225

o B &

4 |



Des matieres premieres de qualite

Des farines de blé minimum T45. Depuis 2021, toutes
nes farines de blé classiques sont fabriguees a partir de
blés cultivés en France'.

Das lewains fabriqués dans nos ateliers de fabrication
en suivant des cahiers des charges bien précis..

Le gout de la tradition

Pates travaillées. pétries et faconnées lentemeant.

Respect de longs temps de pointage et de fermentation
pour des mies bien alvéolees, des saveurs unigques.

Cuisson ou pré-cuisson dans un four 3 sole.

Savoir-faire et creativite

Une offre inspirée du pur savoir-faire boulanger
francais ot des cultures boulangéres du monde, pour
une large gamme de pains aux formes et aux saveurs
multiples.

LABEL
98% de nos pains sont Clean Label Bridor. BRI0CR

Engagement pour le mieux-manger \E,

1D P s B8 b, b Faanf dik, bl Parliines oL L b i T i 4176 g a1 W - | [ h RETOUR &L STMMAME



PAINS

I’y

PRECIEUX CONSEILS
DE PREPARATION
DE NOS EXPERTS

BOULANGERS !

N
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: BT Bridor
. Une Recette

Lenotre
essionnels

i W

Cette collaboration entre Bridor et la prestigieuse Maison
Lenotre propose des petits pains d'une grande finesse, precuits
dans un four 3 sole de pierre. qui représentent 'excellence de
la boulangerie frangaise, dadiés a I'hotellerie ot la restauration.

Ces recettes exclusives ont éte imaginées par les maitres boulangers

de la Maison Lendire - des grands classiques ou des receties plus
creatives, généreuses en saveurs ef inclusions.
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“ / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS
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Finedor® Epi 40g x4
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Petit Pain de Campagne 45g x60
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Petit Pain au Seigle 50g x50
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Petit Pain triangle aux Olives Vertes &5g

Petite Boule esprit Nordique 60g x65
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Pain aux fruits 180g x20
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“ / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS
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Petit Pain Graines ef Céréales 45g x35
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Développés en partenariat avec Fredéric Lalos,

Meilleur Quvrier de France Boulanger, ces grands

pains aux gualités boulangéres exceptionnelles nous
projettent immeadiaternent dans un fournil.

Bridor et Frédéric Lalos se sont associés en 2010 pour
vOUs proposer ces pains de grande saveur aux gualités

boulangéres exceptionnelles qui conjuguent créativité ot
excellence.

Dans sa gquéte d'excellence, Frédéric Lalos. artisan hors pair, a

su redonner 3 la boulangerie frangaise ses lettres de noblesse
en remettant notamment au godt du jour les grands pains.

2 )/ dosconsommateurs francais
/ 64_) "’h' PREFERENT LES PAINS AVEC DU LEVAIN®
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' BRIDOR SIGNE FREDERIC LALOS
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La Baguette Parisienne 280g x25 La Baguette de Campagne 280g x25 Le Céréalier 450g x16 Le Pochan 450g x16
B = B = - I B
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Le Batard 330g x20 & Le Batard 540g x14 Pain seigle-citron 330g x26 Pain aux Figues 330g x26
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34233 38148

Le Complet 330g x26 Le Pave aux Noix 400g x25 Le Cérealier 280g x28 Le Grand Pochon 1.1kg x10
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Le Pochon 280g x24 le Grand Parisien 1.1kg x10 ~ d Le Grand Céréalier 1.Tkg x Le Muesli 280g x26
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Des recettes savamment élaborées par nos boulangers,
pour proposer des pains de caraciére aux goits intenses,
aux formes et aux finitions complexes.

Les pains de cette collection reposent sur 3 piliers essentials ;
la qualité, le sawvoir-faire ot la créativite.

Les ingradients sont rigoureusement sélectionnés et les levains
sont réalisés dans nos ateliers de fabrication en respectant de
longues durées de fermentation.
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31520 33417

LES PETITS PAINS |

Pavé de Campagne 70g x100 Carré Rustigue 40g x80 Pavé de Campagne S0g x130
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PRECHT
Boule Rustigue 55g x70 Petit Pain Caractére 50g x65 Petit Pain Céréales et Graines 50g x65
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Baguettine Graines et Céreales 140g x28 Baguettine Caractere 140g x50 Baguettine Gourmet aux Graines 140g x50 Baguette 1778 280g x25
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Baguette Caractére 280g x22 Baguette Gourmet aux Graines £80g x22 Pave Rustigue 450g x25
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Miche a l'épeautre 450g x18
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Pave au Seigle 330g x2

Pave de Campagne 450g x9

Carré Rustigue 40g x30
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Des pains travaillés dans la simplicité mais toujours

avec |a méme exigence de gualité Bridor, caracténisas

par des formes classiques et des saveurs consensuelles,
pour répondre aux attentes du quotidien.

/’}

Une partie des recettes des pains de la collection « Les
Essentiels » est composée de farine Label Rouge.

Das petits pains aux grandes baguettes, ces pains aux formes

travaillees avec simplicité et régularita, s'adaptent a tous les
instants de consommation.
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Flute Nature 70g x55
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Losange Graines et Céréales 55g x100
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Losange Sésame 55g x100
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Petit Pain rectangle Nature 55g x140

)
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Petit Pain rectangle Rustigue aux graines Petit pain rectangle Mulfigrains 55g x140 Petit Pain Mulfigrains 40g x200
55g x140
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Mix Petit Pain rectangle 55g x120
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Baguettine Nature 140g x50
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Baguette de Campagne 280g x25 Baguette Nova 280g x22 Sachet x 2 Baguettines Nature 140g x24
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Des pains trés gourmands qui se distinguent par leurs

receties riches en inclusions sucrées ou salées, mais

toujours sur une base de pain inspiré du savoir-faire
boulanger frangais.

Les différents formats proposés dans cette collection

permettront de répondre 3 différents instants de
consommation

(_ S )/ des consommaleurs frangais apprécient
) /) LES PAINS GOURMANDS, RICHES EN MORCEAUX®
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Petit Pain Moix et Moisettes

Petit Pain Figues 55g x75

e
B'Break Chorizo 70g x40 B'Break Muesli 70g x40
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100 % cuiT

Boule Chocolat 60g B'Break 2 olives et Romarin 70g x40
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du Monde
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'fﬁj_ragnz 3 fravers ls monde avec
notre collection Les Evasions

’ Les
vasions

Quand le savoir-faire boulanger francais s'inspire des
tendances d'ici ou d’ailleurs, pour nous offrir des pains aux
racettes originales et savoursuses.

Retrouvez les cultures boulangéres du monde dans notre
collection les Evasions composée d'un pavé nordigue d'inspiration
scandinave, des Rustikal Brot cuits en moule et riches en graines
aux influences allemandes ou encore de nos ciabattas et foccacias
aux saveurs de l'italie.
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Pave Nordique BIO 280g x28
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{‘ T : .‘ :-':II -Jf’f‘a
ol ‘ -’/
w 100 % curT
Ciabatta Huile d'Olive 140g x50 Pain Brioché facon Viennois 130g x44 50 Moelleux Nature 100g x64 Focaccia Cinguanta Nature 210g x24
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J//Panidor

Exclusivement fabriguée au Portugal, la collection
Panidor propose des produits de grande qualité inspirés
des traditions locales. A travers une offre complate ot
facile 3 remettre en couvre de produits boulangers, voyagez
au ceeur de la culture boulangére portugaise.

Une sélection de pains aux visuels rustiques ot aux recettes
savoureuses, précuits dans un four 3 sole de pierre.

Des grands, petits et mini pains aux recettes variées pour
correspondre 3 tous les besoins.
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Mini pain Rustique 33g x200 Mini pain brun 33g x250 Mini Mini pain Céréales et Graines 33g
%250
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Petit Pain Rustigue 90g x50 Petit Pain brun 80g x100
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NNOISERIES

Feuilletage de grande qualite

Gamme essentiellement PUR BEURRE - beurte ADP Charentes-Poitou
o beurre fin pour des viennoiseries fondantes au fevilletage fin.

FARINES FMMS'ES : farines de ble classigues fabriguses a
partir de bles cultives en France®.

Avec des oeufs issus de poules elevees au sol ou en plein air?,

Le gout de la tradition

VWiennoiseries aiaborées dans Uesprit de la tradition touriére
frangaise. Les pates reposent de longues hewres, pour des
vignnoiseries savourauses aux arémes complexes, riches, intenses
2l au fevilletage doré.

Souplesse et rapidite

Une offre dispenible en CRU (prét-a-pousser) et en PAC [pret-a-
cuire) pour répondre a tous les besoins.

Engagement pour le mieux-manger @

T4% de nos viennoiseries sont Cleam Label Bridor.
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CATEGORIE

VIENNOISERIES

a la frang:azse

VOIR LES CONSEILS
DE NOS EXPERTS
BOULANGERS SUR LA
REMISE EN OEUVRE
DES VIENNOISERIES

>
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| Bridor)g
Pierre Herm_e
Paris

Elu Meilleur Patissier par 'Académie des World's 50 Bast
Restaurants en 2016, Pierre Hermé met 3 disposition
sa maitrise technigue. son talent et sa créativité pour sa

collaboration gourmande avec Bridor.

Animes par leurs valeurs communes et un profond respect

pour le savoir-faire, Bridor et Pierre Hermé Paris ont imagina

une collection de viennoisaries inédites, tant sur les saveurs que
sur la finesse des ingrédients.

Pierre Hermeé a appliqué la méme exigence gue celle qu'il porte a

ses créations avec un cahier des charges exigeant et précis. Il a ains:

créé quatre recettes. dont il a2 imaginé chague association de godt et
de textures ef chague saveur avec la finesse qui lui est propre.

Chaque ingredient a &te rigoureusement selectionneé, avec une attention

toute particuliére portée a l'origine des ingrédients de cette gammee - ble

francais, chocolat pure origine Madagascar, amandes de Californie. citrons
d'ltalie, ...
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VIENNOISERIES BRIDOR X PIERRE HERME PARIS
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PAC PAC PAC PAC
Mini Croissant 35g %180 Mini Pain au Chocolat 40g x180 Signature Framboise Litchi 70g x50 Sensation Citron 70g x50
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UME RECETTE

Bridor
e Une Recette
w Lenotre
ssionnels

Cette collaborabion de plus de 20 ans s'est construite au travers
de valeurs partagées : celles de l'exigence, de 'excellence et
de la créativité.

Ces recettes exclusives ont &té imaginées par les maitres
boulangers Lendtre, pour créer des viennoiseries pur beurre, aux
saveurs delicates et au feuilletage exceptionnel.
Chague produit est contrélé par e service gualité de la Maison Lendtre,
garantie de conformité et signature d'excellence. Cette margue de
prestige pensée pour les chefs par des chefs est aujourd’hui proposée
dans le monde entier 3 nos clients les plus exigeants.

S- i)/ dos consommateurs francais aceardent de Mimpertance
& /O 3(20UALITE 312 FRAICHEUR et 2 la CROUSTILLANCE
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/ BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

Fe 35g x144 Mini Tartelette Cassis Pomme 35g x144 Mini Tartelette Ananas Passion 35g x144 Mix Mini Tartelette x144
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Chausson aux Pommes Lunch 40g x255
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Croissant Lunch 30g x135



VIENNOISERIES / BRIDOR UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS
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Eclat

Eclat :
duTerroir ¢ .. { u TerrOIr

Eclat du Terroir, une collection déclinée en trois

gammes

Eclat du Terroir Original. la recette secréte, unigue et
jamais &galée, réalisée avec du beurre Charentes-
Poitou AOF Un beurre local, issu d'un savoir-faire regional
unigue et se dirigeant vers une démarche responsable.

Eclat du Terroir Beurre Fin, une gamme de viennoiseries

réalisée avec un beurre fin aux caractéristigues particuliéres,

pour retrouver la qualité et les notes gustatives d'Eclat du
Terroir.

ARTY, penseées comme de véritables muvres d'arts. Les

viennoiseries ARTY prennent de la hauteur avec des visuels
modernas, réguliers et apurés.

1'| RITOEUR &L SCAMARE



F0CUS SUR

ARTY

Lo viennoiserie des artisans créatily CXSGUCE POUFROS Berx
viennoiseries Arty

L"art comme la boulangerie est une histoire de passion.

T
.

Eclat du Terroir s'inspire du travail des grands noms de la patisserie qui
réinventent par le visuel les codes de la gourmandise, et propose las
viennoiseries ARTY.

Pansées comme de véritables muvres d’art. les viennoiseries ARTY
prennant de la hauteur avec des visuels modernes. réguliers ot épurés.

Tl e, e e

I Le croissant ARTY cru 75g : |2 forme originale. moderne et
pyramidale du croissant offre un feuilletage exténeur fin et délicat.
avec des feuillets bien margués et une mie soyeuse. Un visuel unigua
et graphigue rendu possible par la création d'un nouveau process;
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I Le pain au chocolat ARTY cru 85g : un feuilletage sxcophionnel,
une forme assez courte mais large et bien voluminsuse
grace a la création d'un pliage particulier et une recette tras
gourmande avec 20% de chocolat en plus®.
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o Mini Croissant 25g x200 oo Mini Pain aux Raisins 35g x200 eae el Croissant Lunch 30g x195

T te] Pain aux Raising Lunch 30g %230 PAL Pain au Chocalat Lunch 350 ¥210 ea [REe] Pain au Chocalat Arty 85g %135



VIENNOISERIES / ECLAT DU TERROIR

— - )
Croissant B0g x60 PAC Croissant Tig 165 chy pac iR} Pain au Chacalar 80g x150 (L1
Croissant Tg x70 PAL

Croissant Slig x120 AL Croissant 7g X165 cry Pain au Chocolat 70g x30 PAC
Croissant 70g x70 PAC Pain au Chocolat B0g x50 PAC
Craissant G0g x70 PAC
Croissant B0g x60 PAC
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VIENNOISERIES / ECLAT DU TERROIR

Eraa] Pain aux Raisins 130g x00 iy chy FAhax] Pain aux raisins 1B0g x50 PAE FAl vl Pain aux raisins 130g x40
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Croissant 80g x25 _



nspires

Une gamme de viennoiseries pur beurre premium trés
feuilletées aux volumes généroux.

Un croissant vraiment feuillets, avec ﬂﬂs.fﬂi.lillel".i bien
visibles et un beau volume.

Un pain au chocolat assez court mais large et volumineux pour

i " b, Ay un visuel trés gourmand et généreux.
& : _ Une recette ingdite enrichie avec du lait® pour des notes lactées
Al et gourmandes et un trés beau feuilletage couleur creme.

Disponible uniqguement en CRU

I 61% Cenrm i)
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VIENNOISERIES / LES INSPIRES




Réalisées avec une recette riche en beurre. les
viennoiseries les Savoureux se caractérisent par leur
fondant et leurs notes intenses en bouche.

Leur feuilletage delicat appoerte 3 ces viennoiseries une
croustillance incomparable.

Source de plaisir et de gourmandise, elles sont parfaites pour
tous les moments de [a journée.

/0 LEWEEK-END DES VIENNOISERIES A LA BOULANGERIE
POUR i E PETIT-DEIELINER"

/
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.-“ I..-" / 6 s ”j" des consommateurs frangars achatent réguligroment
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VIENNOISERIES / LES SAVOUREUX

LUNCHS

ES MINIS E

P71 Mini Chausgafraux Pommes 4lg pac  [EFACL] Mini Croissant 259 x225 pac  [Ereira] Mini Croissant 20g x200 o ETEETY Mix Minih

%255
kyari:] Mini Croissant 20g x260 PAL

Ead
P
(1=]

Mini Pain au Chocolat 25g x250 P Mini Pain au Chocolat 28g x200 Ei Mini Pain aux raising 30g x260 P 32923 Mini Pain aux raising 30g x200
cvai'):] Pain au Chocolat 32g x240 PAC Pain aux raisins 35g x260 PAC
griLt] Mini Pain au Chocolat 28g x260 PAC
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VIENNOISERIES

ciiaux Pommes 105g %50

Chaust

gy Croissant Tlg x150
Crois=ant 80g x150

/ LES SAVOUREUX

PAC P51 y:ed Chausson aux morceaux de
pommaes 105g x50

21 ey 110 Pain au Ch

(] kyiivwd Pain au Chocolat G5g x80

PAC

cj(1n] Croissant 60g %70
Croissant 70g %60

Croissant 40g X165

1
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kLlRe] Croissant 80g =60

EEfD Croissant 30g x50

Pain aux raising 10g x60

Pain aux raisins 96g x56
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VIENNOISERIES / LES SAVOUREUX

ETTvl] Croissant Courbé 80q %56 o m Pain aux raisins 105g x120 tiw ENrey] Pain au Chacolat T5g %20 pac  ENLeR Croissant 60g x30

@ & e

kvlvwd Pain aux raisins N0g x22 BAL iywti] Mini Croissant 25g x200 BAL FAvATR Mix Mini Viennoiseries x30 BAL



Une gamme de viennoiseries élaborée 3 partir d'une

recette unigue, ol les touches de lait* et de creme*

apportent des notes intenses en bouche gui raviront le
palais des gourmands.

Associge 3 un feuillatage pur beurre, cette recette permet
d'obtenir des viennoiseries trés croustillantes, réguliéres et
aériennes, au ceeur tendre et dors.

Ces viennoiseries obtiennent un beau volume grace 3 un process
de fabrication spécifigue et une répartition homogéne du chocolat
dans le pain au chocolat.

** Etmin: Hrdor suprim de
ittt e b pogmitation s
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Mini Croissant 25g x160
37461 37693 ECERR]

-
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i ¥ PAC PAC
Pain au Chocolat 70g x76
ECETH

P AL CHOCOLAY
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Pain au Chocolat 70g x72

Pain au Chocolat B5g x135 Croissant B0g x60 Croissant -'
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Les Classigues, une large gamme de viennoiseries a la
francaise au beurre disponible en version prét-a-pousser
et prét-a-cuire, déclinée en différents formats.

Vous trouverez ainsi dans cette collection les incontournables
croissanis droits, croissants courbés, pains au chocolat, mais
également de savoureux pains aux raisins.

Ces produits existent en différents formats pour répondre aux
différents instants de consommation.

S ’ 0/ des consommateurs frangais apprecient deguster
L : e‘{ 0 pes MINI VIENNDISERIES LORS DES PAUSES SEMINAIRES
OU DES EVENEMENTS PROFESSIDNNELS®
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VIENNOISERIES

ra] Pain au Chocolar Lunch 32g x340

gFiax] Mini Pain au Chocolat 25g %250

LES CLASSIQUES

ey lirai] Croissant Lunch 30g =400

kvlva] Croiscant S5g x110
ct:31f Croizsant 80g x50

PAC

Mini Croissant 259 x225

gi1) 8 Croizsant 50g =200

ci1):1:4 Croissant 60g x180
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Mini Pain aux raisins 30g x260

Pain au Chocolar’80g x70
kxyi1] Pain au Chocolat 65g x50

Pain au Chocaolat 7ag x70

PAC



VIENNOISERIES LES CLASSIQUES

Eiee] Pain au Chacolat Tig x180 chw Pain aux raisins 105g x120 ¢aw  Erily] Croissant Courbé B0g x60 PAL
ki) Pain aux raisins 120g «105 e
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baker

SOLUTION

Les Baker
~ Solution

Des viennoiseries simples 3 la texture legére et

croustillante, realisées a partir de matiére grasse

composée’ (MGC) ou de margarine® (MGY) de haute qualité
el d'ingrédients rigoureusement sélectionnés.

Les Baker Solution, une collection de viennoiseries 3 la
frangaise dispomble en version prét-a-cuire pour une remise
.en meuvre rapide et efficace.

Des références vegan premium et savoureuses viennent compléter

catte collection Baker Solution pour répondre a une tendance en
pleine croissance qui s'installe durablemeant.

rl F?!
/ ifi A *P 0/ des earopeens CONSOMMENT OCCASIONNEL LEMENT
‘r"’ / 4'3 /) VEGAN z la maison ou 2u restaurant”

117
7

¥ L ot | bethvy, (R £ spest - 3005 consemmutmrs por pays - o, Balie, Slemanne. Pa o, Woyaome Usi, Expsgne, 2001

[T} Matsére Branse Componds (WG] -mllme de bourre concomird el de
iratifires, eprom e wimidiakes, o hdromdnies) - (2 Margars
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VIENNOISERIES / LES BAKER SOLUTION

gLt Croissant SelectBlend 70g x64 pac  FLENE] Pain au chocolat SelectBlend 80 pag -
¥
o iy @ Mun i ° &
oy | 'Croissant SelectBlend Tapping pac  [xioyd Pain au chocolat SelectBlend W5g PAC  kskul] Mini Croissant SelectBlend 259 pac  EREN) Mini Pain au choeolat SelectBlend PAL
sucre 73g x50 whh *225 2Bg x260
Mini Croissant SelectBlend 30g PAL
NE4&D

e =S en S e =S e =S



Pain aux Raisins Lunch 35g x260 PAC F5iei] Pain au Chocolat Lunch 32g x240 PAE Py Mini Pain au CHocolat Vegan 3Zg FAC Mini Croissant Vegan 30g x195 PAC
%240
LT TR
L e i i (e VR W0

FereTr] Mix Mini Viennoiceries SelectBlend  pue Croizcant Vegan 70g x60 pue  JRrya) Pain au Chocalat Vegan B0g x60 PAL Mini Pain au chocolat SelectBlend PAL
X135 35g %210



VIENNOISERIES / LES BAKER SOLUTION

Pryer] Mini Pain aux raisins SelectBlend PAC Pain au chocolat SelectBlend 70g PAC Croissant SelectBlend Bg x60 pac  [xT] Croissant SelectBlend 60g x70
30q %260 *76

O ns CENS CiEw & CEn &

Croissant Lunch SelectBlend 40y PAL
2¥65

e Ens
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VIENNOISERIES

gourmandes

POUR UNE CUISS0N
FARFAITE. SUIVEZ LES
CONSEILS DE NOS ;
EXPERTS BOULANGERS ! |




Le plaisir correspond aujourd'hui 3 une vraie attente

des consommateurs. Ils sont trés friands de nouvelles

sensations, de nouvelles expériences de déagustation
gourmandes et originales.

Les mini gourmandes associent de nouvelles saveurs, de
nouvelles textures avec des formes originales et des décors
attractifs. Cette collection apporte ainsi un vent d'originalite et
de gourmandise 3 travers une expérience inédite de dégustation.

i Shrador supnk= do § K comnoemmalours, cegrimorsaidn o b prgpetation, on France, 2053 .“ RITOUR U SCMMARE
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FOCUS SUR
= Les Mini Tartelettes

Guand l'univers de la viennoiserie rencontre celui de la patisserie...

I Trois recettes exclusives et élégantes associant le talent patissier de la Maison
Lendtre at le savoir-faire de Bridor

I Un feuilletage pur beurre trés fin et délicat, créant une expérience irrésistible

[ Une forme unigue dans un mini format de 356 s'invitant 3 tous les instants de
consommation

I Prét-a-cuire, pour une simplicité d'utilisation ef une rapidité de remise en ceuvra.

o 9 '3/ des ronsommateurs Européens parpodeent
i () CES MINI TARTELETTES COMME TRES GOURMANDES®

/ /{42371 MINI TARTELETTE POMME POIRE 356
fro Un fourrage généreux de pomme et de poire, réhaussé d'une touche de
j pamplemousse avec son topping croquant d'amande.

42377 MINI TARTELETTE CASSIS POMME 356
o Un fourrane équilibré de cassis et de pomme avec son topping de
ff graines de sarrasin.

i 423723 MINI TARTELETTE ANANAS PASSION 35G
M Y Un fourrage exotique d'ananas et de fruits de la passion avec son
£ f topping gourmand de coco.

LN 42337 MIX MINI TARTELETTE
/ f Un assortiment de ces trois recettes fruitées et intenses, composé de
S 48 piéces par recette.

* UNE RECETTE °
A

~ LENOTRE

PARI|S
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36814 36815

PAC PAC

Mini Jésuite Creme patissiére a la vanille Mini Extravagant Framboise 35g x150 Mini Finger Praliné 35g x150
40g x150

EFFLE] 31701 32156 32157

L ’ L
1 £ y BAC: PaC ‘pac
Mini Torsade Chocolat 28g x180 Mini Torsade Chocolat 28g x100 Mini Torsade Cranberries 30g x100 Mini Roulé Cannelle 35g x260
N!
L PaC

Mix Mini GourTandises x140 Mini Extravagant Créme 40g x180 Mix Mini Go d x140 Mini Torsade Cranberries SelectBlend 30g

x100

e n = O n S -



42869
N! 42869 N! 42872 N! 42873 !1 31103

@ @ e

PAC
Mini Extravagant Créme SelectBlend 40g Mini Roulé Cannelle SelectBlend 35g x260  Mini Torsade Chocolat SelectBlend 28g Mini Panier Mangue 40g x100
x180 x100
ox9 e n s e n S
31104 31105 31106 31507
o " 9 ; . .
Mini Panier Griotte 40g x100 Mini Panier Fraise 40g x100 Mini Panier Pomme Tatin 40g x100 Mix Mini aux Fruits 40g x100

um 42624

Mini Tresse Erable Pecan 40g x100

& m



Les Maxi
ourmandes

oy

Une expérience unique autour de la sensation de plaisir,
grace a des viennoiseries créatives ot généreuses.

Notre collection les Max Gourmandes est essentiellemant pur
beurre pour des viennoiseries au feulletage fin, 3 la texture
croustillante et au godt incomparable. Les recettes sont tras
généreuses et riches en godt pour une explosion de saveurs en
bouche.

S‘J 1 [V des consommaleurs frangais apprécient
L €) LES VIENNOISERIES SAVEUR CHOCOLAT - NOISETTES®

tede Elrsdor suyprits b 1 (Y connomemaiars

gt s de b popudston, en Teanco, MHET h BELTOUR &1 SCAMMARE



aftr.lxiﬂ

F0CUS SUR

Deux recettes exclusives et élégantes, fruit de
I'alliance entre le talent patissier de Pierre Hermeé

Paris et le savoir-faire de Bridor
Un feullletage pur beurre, doré et délicat

Des ceeurs onciueux et gourmands aux saveurs
Intenses

Des toppings croquants

' Des matléres premiéres d'exception : ble francais,

citrons d'ltalie, amandes de Californie,...

42761 SIGNATURE FRAMBOISE LITCHI 706

Une viennoiserie a la forme généreuse et au
feuilletage fin. inspirée de 'alliance fruitée
emblématigue de Pierre Hermé Paris.

Son ceur moellewx 3 la pate d'amande de Californie
osl sublimé par une dalicate assodiation de
saveurs ou la douceur du litchs rencontre Uacidite
naturelle de |3 framboise. Pour un jeu de texture
intéressant. des amandes concassées parsament
L3 viennoisaria.

SEMNSATION §

CITRON

&2762 SENSATION CITRON 706

Avec sa forme elégamment pliée. cette viennoiserie
saduif par son coeur cremeux et intensément
citronna, associant pate d'amande dé& Californie.
jus de citron de Sicile et morceaux de citrans
confits difabie.

Le topping de crépe dentelle offre un croustillant
délicat, renfergant la richesse de cetta création
gui-allie a ta perfection fraicheur et gourmandisa !
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/ROULE

AU CHOCOLAT

FOCUS SUR LE ROULE AUX PEPITES
DE CHOCOLAT MILKA®

{ Une viennoiserie trés gourmande de $5g, aux pépites de chocolat Milka®™.

{ Le goiit unigue, doux et crémeux du Chocolat Milka®™.
{ Une texture tendre et fondante grace a l'utilisation de sa créme patissiére onctueuse.
{ Un feuilletage pur beurre.

LE COUTER : [ MOMENT DE CONSOMMATION DES PRODUITS MILKA®

| 88% o

OES SACHETS OU DES STICKERS DIRECTEMENT
DANS LES CARTONS POUR VALORISER LA MARGUE
EN RAYON AUPRES DES CONSOMMATEURS ET
AUGMENTER LA VISIBILITE DU PRODUIT.

5 codes disponibles sur stock :

A22EE L4 ROULES AU CHOCOLAT MILKA® PAC + 33 STICKERS EN ANGLAIS
&A2177 45 ROULES AL CHOCOLAT MILKA® PAC + 33 STICKERS EN FRANCAIS
&DLT3 &4 ROULES AU CHOCOLAT MILKA® PAC + 46 SACHETS EN FRANCAIS
A23L4 L5 ROULES AU CHOCOLAT MILKA® PAC = &4 SACHETS EN ALLEMAND
&A234L5 &4 ROULES ALl CHOCOLAT MILKA® PAC

s M e e e AR M e R e e T e e Mty e
s S R R R Rl e R T M e e T T Mg e e
e R R R e e M M e e Tl e e o
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34421

100 % CUiT t ’ en L e PAC
Brioche feuilletée spirdle 295g x4 DIY Brioche Feuilietee'Spirale 330g x24 Croissant fourré Cacmeﬁ’; x60  Croissant fourré Amande 90g x60
i i & & &
35716 36672 37459 EEEED]

PAC: PAC
Croissant fourré Amandes 95g x60 Croissant fourré Cacao-Noisette S0g x&4 Croissant fourré Cacao-Noisette 70g x56

; PiC
:i“l

Croissant fourre a la creme patissiere W00g  Croissant fourre Framboise Eﬂg-xdﬂ Croissant fourré Cacau-Nui.;EﬁE"ﬂjg x40 Croissant fourre Abricot 90g x40
x50

e & & & &



0

PAC
Croissant créme patissiere
SelectBlend 90g x40

e e
37745 N

Extravagant Créme 590g x70 Extravagant Choco-Créme 95g x70 Extravagant Trois Chocolats 85g x60

N! 30302/ 30042
. / d / ]

Extravagant Trois Chocolats SelectBlend
95g x60

e En S

Torsade Chocolat 120g x65 Torsade Chocolat Moir 110g x65 Suisse Chocolat 120g x70



33441 NI
PAC PAC
. e'eclats de noisette
Vegan Baker Solufion 90g x48
aw B M
39775 32160
. I'. - PALC

Couronne ﬁnei ‘eclals de noisetfe
Vegan Baker Solution S0g x48 Baker Solution 90g =48

e @ v s @ B @
39701 142266

Roulé Cannelle 100g"

e

Roule Ultra Kanel 100g x60 Croissant fourre Cacao-Noisette 90g x22

Roulé au chocolat Milka® 95g

& & w & &



VIENNOISERIE
du Monde
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Quand le savoir-faire boulanger frangais s'inspire
des tendances boulangéeres d'ici ou d'ailleurs, pour
nous offrir des viennoiseries aux recettes originales et
Savoureuses.

Des saveurs locales se retrouvent au travers de nos différents
produits, comme le croissant zaatar aux saveurs du Moyen-
Orient ou les cougues d'inspiration belge.

JLIWTT

ENNONSERTES®

* Erute Hrsdor sopris dn. | (B commommiee s
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35681
PAC _ PAC PAC
Cougue au beurre aux Raisins 85g x84 Croissant Lunch Multigrains 35g x180
EHE

Croissant multigrains SelectBlend 35g x180 Croissant Zaatar 35g x165

& 1= e 6ES & &=

x1_. ,I "
——
Croissant Zaatar 70g x60



SNACKING

Feuilletage de grande qualite

Des snacks préts-a-cuire 2 & texture croustillante ot au fevilletage
_ FARINES FRANCAISES - farines de ble classiques fabriguees 3
partir de bles cultives en France®.

Exclusivement avec des ufs issus de poules elevees au sol**.

Saveurs et Créativité

m savoureuses, généreuses et varidées pour répondre
au marcha en plein essor du snacking.

Rapidite de préparation

) Une offre disponible en prét-a-cuire pour une remise en EuUYre
_simple et rapide, garantissant fralcheur et flexibilite.

AHEL
=]

Engagement pour le mieux-manger “Eﬁ'

T9% de nos snacks salés sont Clean Label Bridor.

* P umaztes i prodhec st g ; boro glutzn co ble Smd S dirmas
s agmprraTmnnmErrat e s 100 % e Franoe ™ P non sk

it fromges "..1- LT R &l SCARAMRE



Do délicieux snacks salés, aux garnitures généreuses
et variées pour répondre au marché en plein essor du
snacking.

Des formats adaptés aux différenies attentes : des formats

mini pour fous les moments de la journée, a la maison ou hors
domicile mais également des formats maxi, plus généreux, gui

s'adaptent 3 une consommation 3 table ou on-the-go*.

= RITOUR SU SCMMARE



38798 38925 38926

Mini Roulé Fromage 35g x225

389290 34401

Panier Jambon Fromage 100g Jr. Feuilleté au I-;mmagae La Vache Qui Rit®

100g (avec stickers) x70

36967
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Bun'n'Roll 85g x20

1
PAC



PATISSERIES

Savoir-faire et excellence

Un savoir-faire et une expertise de plus de 10 ans pour offrir une
gamme do patisseries aux saveurs intenses ol varides. Toul ce
gu'il faut pour des instants de dégustation gourmands !

Gourmandise et creativite

Une offre inspirce du pur savoir-faire patissier frangais of des
cultures boulangéres du monde. pour un Large choix de patisseries
gourmandes._

Souplesse et rapidite

Une offre essentiellement disponible en prét-a-servir mais aussi
en prét-a-cuire, pour une gualité optimale et sous différents
conditionnements pour s'adapter aux besoins clients.

= RITOUR SU SCMMARE



.- UNE RECETTE : -
RO Bridor

Une Recette
.« Lenotre
rofessionnels

- -~
g
i
F
Bridor et la Maison Lendtre se sont associés pour proposer aux
professionnels des macarons dexception : finitions soignées,
‘\ saveurs intenses et ingrédients nobles.
i
"oy Des macarons inspirés de la tradition, garnis de créme au beurre,
N —— ganache ou compotée de fruits.

1'| RITOEUR &L SCAMARE



PATISSERIES / UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

R A AR
LES MACARONS |

[—F

EZZ] Pstesu de macarons Framboise [48 x 12 g]

2 platoaux par carton
carton de 96 piboos

mﬁabuau de macarons Vanille [48 x 12 g]

2 plateaux par carton
carton de 96 piécas

EZzZ] Plsteau de macarons Chocolat 148 x 12 g)

2 plateaux par carton
carton de 96 pidces

mﬂmuhmﬁmﬂﬂxﬂﬂ

2 plateaux par carton
carton de 94 piboes

EZZ Plateau de macarons Café (48 x 12 gl

mﬂaﬁeaudenmmns[:ammlmhum‘eﬂé Emﬂmhmﬁﬂadmiﬂxﬂj

[48x 120l 2 plateaux par carton 2 plateaux par carton
2 plateaux par carton carton de 76 pibces carton de 96 pigces
carton de 96 piécas

MHﬂeaude macarons Assortiment n*1 (68 x 12 gl
16 pidces par recette, sur 2 plateaux
carton de 94 pibces

1. Banache Chocolat d origine

2 Vanille de Tahiti et Madagascar

3. Pistache

4. Compotée de Framboise

5. Caramel au beurre sale

&. Citron



PATISSERIES " UNE RECETTE LENOTRE PROFESSIONNELS

mﬁabeau de macarons Assortiment n®2 (48 x 17 g]
14 pibces par recette, sur 2 platoaux
carton de 96 piécas

1. Citron

2 Caramel au beurre sala

1. Compotée de Framboise

&_Ganache Chocolat d' origine

5_¥anille de Tahiti et Madagascar

& Cala

|



Découvrez notre nouveau plateau de 6 macarons
saveurs Intenses, aux receftes originales et aux

g|

Les Delices

Une collection de macarons a la frangaise,
f savoureux, élégants ot modernes confectionnés a
W partir d'ingrédients de qualité et dans le respect des
préceptas du savoir-faire patissier francais.

}i Ces délicieux macarons ont des cogues craguantes a
I'attague puis fondantes en bouche grace 3 leur meringue

é travaillée 3 froid.
i Le coeur de ces macarons est réalisé avec :

De la ganache montéa pour de la finesse et de la legérete en

bouche
0Ou de la compotée de fruit pour de la fraicheur et de 'intensité
en bouche.
."- - '
§J .
* Prurde fridur auprios di T D00 consommaatiurs

rnpriin ol e L popeiation. on fooce. 2 "1 RLTOUR &U SCMMARE



PATISSERIES

mplateau de macarons Saveurs Classiques
[£8x 12 gl

& pléces par recette, sur 1 platean

1. Citron

2. Caramel =als

1. Frambaoise

&. Vanille

5. Chocolat

&. Pistache

7.Cafe

B. Passion

J LES DELICES

m Plateau de macarons Saveurs Esinales
[£8 x 12 g|
8 pigces par recette, sur 1 plaleau
1. Fleur d"0ranger
2. Fraise
3. Cassis
Coo
5. Abricot
4. Rose

m Plateau de macarons Saveurs Intenses
{48 =12 of

8 piéces par recette, sur 1 plateau

1. Caron - Citron vert

2 Griotie

3. Ananas Coco

& Pomme Cannell=

5. ¥anille Yuzu

&. Chocolat Fleur de sel

m Blister de macammns Saveurs Classigues
Bx1Zgl

18 blisters par cartons - 2 pleces par recette par blister

1. Chzcotat

2. Pistache

3. Vandle

4. Frambaise



Oes produits gourmands et savoureux gui sont de
véritables symboles des cultures boulangéres locales,
comme la chouguette, icones de la patisserie frangaise,

ou encore les muffins dont la recette arrive tout droit des
Etats-Unis.

Une gamme trés gourmande pour de multiples instants de
consommation.

= RITOUR SU SCMMARE



PATISSERIES / LES EVASIONS

39052 38973 38978

FRET & SEsve g ] 49, FRET & SEmve

chocolaf 85g  Muffin MyrtilleS{S50Xz8] Muffin ChoGolatiioUrteichoco-noisettes
120g x28

Chouguette 20g x384 Muffin Chocola
x28



Panidor

Exclusivement fabriguée au Portugal, la collection
Panidor propose des produits de grande gualite
inspirés des traditions locales. A travers une offre

compléte et facile 3 remetire en ceuvre de produoits
boulangers. voyagez au coeur de [a culture boulangére
portugaise.

Une offre de produits gourmands représentant la culture de la
patisserie portugaise : le Pastel de Nata, |a patisserie iconigue

du Portugal. et les Bolas de Berlim, ces beignets tres populaires
au Portugal, surtout en &ta.

Des produits déclinés sous différentes saveurs ot différents formats
mini & maxi qui s'adaptent aux différentes attentes des clients.

& f,ﬁ.

W ?

) i i} des Frangais connarssent

— /{;’Jj / 69 ‘/ﬂ' LE PASTEL DE NATA®

d
ﬂl. |

]

= RITOUR SU SCMMARE



PATISSERIES / PANIDOR

39747

Bola de Berli

® &

w G N & w

Pastel de Nata 60g x60



pY_
UNE GAMME DE PRODUITS SERVICES ADAPTES Al
DIFFERENTS BESOINS DE NOS CLIENTS.

Les Minipacks

Des produits conditionngs dans des pelits cartons
avec une grande etiquatte pour le Cash & Carry.

Les Sachets Consommateurs

Une offre directement dediée aux consommateurs
pour une cuisson 2 la maison.

Les Plaques

Des plagues de pate fewilletée at de pata levee
fewillatee, pour raaliser des créalions SUCrepSs DU S316pS.



Les references

Les Minipacks

DES PRODUITS CONDITIONNES DANS DES PETITS CARTONS BLANCS POUR UNE INTEGRATION

FACILE EN LINEAIRE, AVEC UNE GRANDE ETIQUETTE COULEUR POUR UNE BONNE COMPREHENSION ET VISIBILITE.

/ VIENNOISERIES Technologie  Pibces/ Cartons]  Code !/ PAINS Technologie  Pibces/  Cartons Code
carton paleéte  standard carion paletta standard
Les Incontournables Les Petits Pains
135 | Croesssat B g Eclst du Tom =] PAC % 132 178 Finedor™ e &5 g -
nam 5 o Prrécut k] 128 30855
0936 Croizzant 6 g Saveurem PAL 0 130 71000 [k Recetts Lendtre Prefessismnals
KLk Paime au Chocolat 75 § Savemeux PAL il 11 m Putst pain Grzmos ot Ciriales 45 o o
305 - e Prréscut 35 120 g%
12822 | Pais aux Raisins 118 o Savoursm PAC n 112 w02 Line Recett Lowitre Prafessmnnsis
Les Mini et Lunchs T |L:ann'muiug | Pias | W w | asm
Craessant Eunch 30 g e Le pain traiteur
3182 | ne Rocott Lavite Professamnls ol n I T—
Tt in ates Fruits 180 9 _ e Pricui 15 -
11503 Pain ay Chocolat Lunch 35 g g3 BAC n 1 Sii ke Rocotto | enbtre Prifessinnnels L
U Recotte Lonitre Profossionnals
k11778 Pain aux Raising Lunch Jig = PALC 70 120 kjrall]
e R Lenire Prfessinonets I SNACKING
WG | Mix Mini Viemiseres o PAC o 14 Jaiee |’&trn'n'lltllﬂﬁu | PALC ‘ i 13 36067
Uiwe ocette Lenitre Professionnel '
M Vennomenes Lumch Savensous [30 crassants
L1214 PAL il 132
38 pains au chooolat « 30 pains s raises) -
=F = I PATISSERIE
Les Croissants Fourrés
1 L2655 Postoi do Kata &8 PAC &0 18 wi
L3 Crotesant foure Cacan-Noisstte 50 PALC Fis 112 L0405 | ' ! | |



Les Plaques

DES PLAQUES DE PATE FEUILLETEE ET DE PATE LEVEE FEUILLETEE,
POUR REALISER DES CREATIONS SUCREES OU SALEES.

/ LES PATES FEUILLETEES Technologie  Piéces/  Carmms/
carton paletin

0621 | Plagun de pate foudletée 2 by PAC & | m

WM | Plague de pite foufiziés Mg PAC ¥ | m

/ LES PATES LEVEES FEUILLETEES

U3 |F{aquedu[ﬁiehé!i!ﬂﬁéﬂiﬂg mu | 5 1

Les Packs Consommalteurs

DES PACKAGINGS ADAPTES POUR UNE VENTE AUX CONSOMMATEURS. I F .
i LLJ '] _'.I'T

/ VIENNOISERIES lechnolig  Pikces/  Carms/  Code =3 { " BID

el sl s PAM AL CHOCOLAT CROSSANT {,'f-m
200 | Sachotx & Pains an Ebacclat T0g Lo Fournd de Piase PAC | T2sachels | 4 st U

F L L)
M703 | Sachetx § Crmssants 60 g Le Founn de Prrre PAC | Uscheis | &4 746 ‘ft}i fﬁ - ~
40534 | Sachetx § Comssants BID 70 g Le Feurnd de Prese PAC | T2sches | 70 7 J : ke
40630 | Sachetx 10 M Erossants T5g Le Fournd de Piere PAC | Msches | & .
lm“—--——-r—qt

I PAINS 1 ) -
G5B | Sachet 7 Baguettnes 14D  Le Fouri de Pere S | o | sches | 6 W Blo BAGUETTINE
W91 | Sachat x 6 Putns Pans Kature &0 g Lo Foun de Prame Pricuit | Tésxches | 3z

..-,,-'I J . ! i,'l".;!'u g
/ PATISSERIES I -

{50 | PasteldeMatadllg |Fm:|.|r|| I | " ]
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