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MATCHA LATTE ART BATTLE

De ESTA Matcha Latte Art Competitie is een wedstrijd die in het leven is geroepen om de
mogelijkheden van aantrekkelijke, op koemelk- of plantaardige drinks-gebaseerde theedranken in
een café onder de aandacht te brengen.

Het benadrukt de vaardigheden op het gebied van latte art, zonder de kwaliteit en smaak van de
totale beleving uit het oog te verliezen.

De Matcha bereiding van de barista speelt een cruciale rol bij het bereiken van een
uitgebalanceerde smaak van Matcha Latte.

Battle

Tijdens de Battle strijden twee deelnemers tegelijkertijd.

Voor het stomen van de koemelk/plantaardige drank wordt of een espressomachine met aan beide
zijden een stoompijp of twee espressomachines gebruikt.

Andere variaties van melkschuim-mogelijkheden zijn ook mogelijk, zolang beide deelnemers gebruik
moeten maken van hetzelfde materiaal.

De deelnemers hebben maximaal 4 minuten de tijJd om de Matcha te (wegen, zeven en) te kloppen,
de gesponsorde melk/plantaardige drank te stomen, hun beste Matcha Latte Art te creéren en hun
drankje aan de jury te presenteren.

Juryleden

De ESTA Matcha Latte Art Battle wordt beoordeeld door een panel van 3 juryleden.

Eén specialist in Matcha, één specialist in de smaak van de gesponsorde melk/plantaardige drank en
één Latte Art-expert, hierdoor spelen alle facetten van de drank een rol.

De Latte Art wordt snel beoordeeld, waarna alle juryleden beide dranken proeven vanaf
verschillende plaatsen van de rand van de kop.

Zodra de beoordeling van alle juryleden is afgerond, zal de MC de juryleden vragen om te wijzen
naar hun favoriet.

De deelnemer die het drankje met de meeste jury-stemmen heeft gemaakt, gaat door naar de
volgende ronde.
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CONCOURS MATCHA LATTE ART

Le concours ESTA Matcha Latte Art a été créé pour mettre en évidence le potentiel les boissons
thé a base de lait de vache ou de lait végétal dans un café.

Il met en valeur les compétences en matiere d’art du latté sans oublier la qualité et le gotit de
I'expérience complete.

La préparation du Matcha par le barista joue un réle crucial dans I'obtention d’une saveur équilibrée

du Matcha Latte.

Bataille

Pendant la bataille, deux participants s’affrontent en méme temps.

Pour faire mousser la boisson au lait de vache/au lait végétal, on utilise soit une machine a expresso
avec un tuyau de vapeur des deux c6tés, soit deux machines a expresso.

D’autres variantes de mousse de lait sont également possibles, & condition que les deux adversaires
utilisent le méme équipement.

Les participants disposeront d'un maximum de 4 minutes pour (peser, filtrer et) fouetter le Matcha,
faire le vapeur du lait/végétal sponsorisée, créer leur meilleur Matcha Latte Art et présenter leur
boisson aux juges.

Les juges

La bataille de Matcha Latte Art de I'ESTA sera jugée par un panel de 3 juges.

Un spécialiste du Matcha, un spécialiste de la saveur du lait de vache/lait végétal sponsorisée et un
expert en Latte Art, de sorte que toutes les facettes de la boisson jouent un réle.

Le Latte Art est rapidement jugé, puis tous les juges goGtent les deux boissons a partir de différents
endroits du bord de la tasse.

Une fois I'évaluation de toutes les juges terminées, le maitre de cérémonie demande aux juges de
désigner leur boisson préférée.

Le candidat qui a créé la boisson ayant recu le plus de votes des juges passera au tour suivant.
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