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Biere Artisanale

- ) 33 Cl
4,8% 6°C 7501
Fat 20 L
ALCOOL SERVICE CONTENANT
COULEUR : IBU

AMERTUME : 3 O

INGREDIENTS : Eau-Malt d’orge-Houblons-Levures

Robe : jaune doreé claire, voilée, presque trouble.
Mousse : blanche, bien tenace, tres fine, trés serrée.

Intensité : nez expressif.
Ardmes : fruités, fruits exotiques, fruits de la passion, litchis, mangue,
puis grains céreales.

Texture : velours.

Effervescence : pétillance au début.

Flaveurs : arébmes fruités et de grains. Golt marqué de céréales, notes
d’abricot, litchis et mangue.

Finale : amertume soutenue et fruitée

Longueur : moyenne.

Salades crudités, houmous
Légumes grillés
Fromages doux

Meligsine
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