Biere Artisanale

6.5% 65°C o

ALCOOL SERVICE CONTENANT

COULEUR : IBU

AMERTUME : 16

INGREDIENTS : Eau - Malt dorge - Miel - Houblons - Myrte - Levures.

Robe : couleur chaude, acajou, cognac, reflets abricot.
Mousse : couleur coquille ceuf, effervescence rapide.
Bulles : fines, en remontée lente.

Intensité : expressif, envoltant.

‘ : g Arémes : miellé, miel de fleurs, céréales et noisettes grillées, caramel,
/Mé’&;‘b . ~ bonbon, g(.)urmar)d., coteé m.arfne.La,de abricot + amandes ameres, pu!s
&y i herbeux, tisane, épices, anis étoilé, cannelle, parfum de fleurs ensuite.

Texture : ronde, souple, ample, rondeur, presque huileuse.
Effervescence : faible.

Saveur : marquée sucre et amertume.

GoUt : caramel, cajou, cacahuetes, noix en final, herbes médicinales et
dépices, thé vert, herbes ameres, épices ameéres, racines, réglisse.
Finale sucrée et réglisse.

Base de plats : chataigne, oignons rotis, carottes confites, chou, endive,
asperges, chou-fleur, salsifis, betterave, potiron, champignon Sauces
avec sauce soja et citron vert.

Plats : Tourte épinards ricotta, céleri, beignets de poireaux.

Fromages : Téte de Moine, Camembert, Comté.
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