
FOR
COCKTAILS & GASTRONOMY

BARDJUS



BARDJUS ar ett danskt nischföretag som producerar 100 % ekologisk och kallpressad juice 
för den norska, svenska, färöiska och danska HORECA-marknaden. Vår juice är den hemliga 
ingrediensen i dryckes- och livsmedelsindustrin. Vi väljer ut de bästa frukterna efter säsong 
och pressar dem försiktigt för att undvika bitterhet från skalen.
Hos BARDJUS är gott hantverk vår ledstjärna och vår specialitet är att pressa och frysa ner 
citrus- och ingefärsjuice. Frukterna pressas försiktigt, varvid mindre men fylligare produkter 
blir resultatet. Det innebär att kvaliteten på vår färskpressade juice blir extra hög varje gång.
Den färskpressade juicen filtreras två gånger, vilket leder till mindre fruktkött och en renare 
produkt. Juicen utvecklas och anpassas i samarbete med professionella bartenders.

FRYST JUICE 
TIL COCKTAILER & GASTRONOMI

I samarbete med Dansk Bartender Laug
 



FRYSTA JUICEVARIANTER

E k o l o g i s k  c i t r o n j u i c e 
L i t e r :  1  0 0 0  m l .

E k o l o g i s k  l i m e j u i c e  L i t e r : 
1  0 0 0  m l .

E k o l o g i s k  i n g e f ä r s j u i c e 
L i t e r :  1  0 0 0  m l .

Fö r v a r i n g :  - 1 8  ° C  B ä s t  f ö r e  ( - 1 8  ° C ) :  M i n s t  6  m å n a d e r  H å l l b a r h e t  e f t e r  u p p t i n i n g  ( 5  ° C ) :  M i n s t  5  d a g a r. 

e n g r o s

BAR DJUS

E k o l o g i s k  r o s a  g r a p e f r u k t j u i c e 
L i t e r :  1  0 0 0  m l .

Kontakta oss vid andra förfrågningar



VARFÖR FRYST JUICE
Vi är specialiserade på att frysa ner färskpres-
sad juice i stället för att lägga till tillsatser eller 

pastörisera
– utan att vi kompromissar med kvaliteten.

Det innebär att vi kan erbjuda ekologisk kvali-
tetsjuice året runt, juicen behåller sina naturliga 

aromer och hållbarheten förlängs till 12 månader.
Därmed blir både inköp och logistik enklare för 

våra kunder.

”År 2017 knäckte vi koden 
och började  frysa ner vår 
färskpressade juice utan att  

kompromissa med kvaliteten”

UTVECKLAD OCH ANPASSAD TILL 
COCKTAILS OCH GASTRONOMI

På BARDJUS har vi specialiserat oss inom färsk-
pressad limejuice, citronjuice och ingefärsjuice. 
Vår färskpressade juice används som en hemlig 
ingrediens av både dryckes- och livsmedelsindu-
strin. Våra kunder är ett brett urval av cocktail-

barer, restauranger,  nischproducenter inom 
läskedrycker, glassfabrikanter och catering. Vi 

levererar bland annat till de danska och skandi-
naviska mästerskapen i cocktails och till flera 

prisbelönta cocktailbarer i Skandinavien.



“THE SECRET INGREDIENT 
  TO REACH PERFECTION”

CITRONLEMONAD

(1 glas)
2 cl citronjuice
2 cl sockersirap
12 cl vatten eller mineralvatten

 

TOM COLLINS

(1 glas)
5 cl gin
3 cl citronjuice
3 cl sockersirap 
Toppa med mineralvatten

 

VARM LEMONADE

(1 kopp)
2 cl citronjuice
1 cl ingefärsjuice
2 cl sockersirap
12 cl kokande vatten 
(du kan även tillsätta rom)

DARK´N´JUICY

(1 glas)
5 cl mörk rom 
3 cl limejuice
3 cl sockersirap
1 cl ingefära
Toppa med mineralvatten



@bardjus 

WWW.BARDJUS.COM

bardjus@bardjus.com  
+45 31139665

Beställ ditt varuprov på


